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一、历年立项 

（一）广东梅州职业技术学院的前身梅州职业农业学校于 2011 年 12

月，学校获授中国客家菜研发培训基地 
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（二）2014 年 7 月，全国农业职业教育“十二五”科研课题《创新办

学模式促进农村职业教育可持续发展》结题 
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二、历年立项开花结果，烹饪学生文化传承与创新能力备受肯

定，新型人才培养质量已见成效 

（一）学生以客家创新菜肴参加中职烹饪技能大赛硕果累累 
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2013年叶思丹荣获中餐热菜项目国赛三等奖 2014 年魏国圣（左三）、赵孟辉（左二）分

别获中餐热菜项目国赛三等奖 

  

欧传炳省赛一等奖 张塾宏省赛一等奖 
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温志波省赛一等奖 叶思丹省赛一等奖 

 

（二）中国客家菜研发培训基地厨师参加“全国海峡两岸客家烹饪大

赛”屡获殊荣 
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（三）合作企业金苑酒家荣获中华餐饮名店 
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（四）培养培训烹饪专业人才，助推乡村振兴发展、精准帮扶成绩斐

然 

1．培养中餐烹饪专业学生 
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2.培训乡村厨师（客家菜师傅） 
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（五）烹饪毕业生专业对口率高、“文化传承”满意率高、学生自主

创业效果佳 

1．烹饪毕业生就业率 100%、专业对口率 98.7%、“文化传承”满意率

99.1% 
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 学生在东莞会展大酒店实习，深受好评 

2．2015-2020 年烹饪毕业生追踪调查显示，学生自主创业达 100 多

人，自主创业成效佳 

典型案例：2018 届毕业生罗志杰传承“罗八餐馆”声名远扬 
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三、学校屡获殊荣、教学成果卓著 

（一）学校荣誉 
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（二）主要完成人享受国务院特殊津贴证书 
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（三）国家级中餐烹饪陈钢文大师工作室，传承创新客家菜烹饪技艺 
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（四）非遗传承人汤明哲山歌大师工作室引领彰显文化自信 
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梅州市委陈敏书记看望客家山歌班师生 

 
赵仁发校长为汤明哲大师颁发聘书 

 
汤明哲大师与校领导合影 
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（五）国家级和省级立项课题 

 

  

  



2021年广东省高职教育教学改革研究与实践项目申报书佐证材料 

 

32 
 

（六）出版发行教材 
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（七）发表论文 
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四、教育理念、培养模式得到社会的广泛认可，产生良好的示

范效应 

（一）政府和教育主管部门广泛认可 

 

梅州市委陈敏书记莅临指导 

 

梅州市委副书记、市长张爱军，副市长张晨莅临指导 
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（二）社会高度评价 

 

省供销集团领导来校考察 

 

福建美食协会一行来校参观 

 

梅州市兄弟学校来校参观 
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（三）中央和省级权威媒体报导 

 

中央电视台《客家足迹行》节目组来校拍摄 

 

陈钢文大师与中央电视台主持人阿丘一起做节目 

 

记者在拍摄 
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（节选）梅州——“粤菜师傅”工程助推

脱贫致富与乡村全面振兴 
来源：金羊网 作者：谢文鑫 发表时间：2019-01-09 14:09 

金羊网讯 记者谢文鑫，实习记者蔡瑜姗报道：1月 8日，由广东省人力

资源和社会保障厅主办的“‘粤菜师傅’工程·助推精准扶贫和乡村振兴”

——中央、省、市媒体采访活动，来到了广东省梅州市，深入了解梅州市

“粤菜师傅”工程与乡村振兴、精准扶贫相结合，全力推进实施粤菜师傅培

育、就业创业和职业发展行动三项行动计划，促进城乡劳动者高质量就业，

助推乡村振兴发展。 

 

梅州市委书记陈敏高度重视“粤菜师傅”工程，他表示，“粤菜师傅”

工程之客家菜工程具有十分重大的意义，并介绍在实施“粤菜师傅”工程

上，通过重规划、树品牌、育龙头、造名厨、建厨乡及助脱贫的方式有效地

推进“客家菜师傅”工程的工作进程。据介绍，梅州市实施产业化发展，把

“粤菜师傅”工程升华到文化+产业，实施脱贫致富和乡村振兴。涌现出厨师

华丽转型升级到厨具产业、大埔“粤菜师傅”工程孵化器、小食文化形成标

准化等典型工作，粤菜师傅创新激情高涨，创业致富氛围浓。 

…… 

培育一流的客家菜师傅——中国客家菜研发培训基地 

中国客家菜研发培训基地创建于 2008 年，位于梅州职业技术学院校内，

是以首批国家级重点中专学校——梅州职业技术学院为主体，与梅州市餐饮
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行业协会合作创建的国家级基地，是彰显梅州市中国历史文化名城特色的国

家级名片。 

基地建设和发展始终立足于充分发挥梅州职业技术学院和梅州市餐饮行

业协会品牌、人才、设备、技术、资质、管理、网络等优势，紧扣学校省级

重点专业——中餐烹饪与营养膳食专业、省级中餐烹饪与营养膳食专业实训

中心，以及国家职业技能鉴定所，创新实施“基地、专业、中心、鉴定所”

四位一体融合发展的模式，成效显著。基地现有一支数量充足、结构合理、

专兼结合的研发培训团队。学科带头人陈钢文同志，是中华金厨奖获得者，

享受国务院特殊津贴专家，首届南粤技术能手奖，第一、二届梅州技术能

手，餐饮业国家级评委，第六届梅州市拔尖人才。专业教师 25人，其中高级

职称 6人，中级职称 19人，聘请客座教授 15人，均为梅州市内外中国烹饪

大师、技师。2008 年以来，梅州职业技术学院学生参加全国和广东省中等职

业学校技能大赛，共获得国家级二等奖 3人，广东省一等奖 5人，二等奖 18

人，三等奖 22人。基地（学校）发展及其取得的成绩，不仅得到广东省教育

厅、广东省人力资源和社会保障厅、梅州市委市政府的充分肯定，也极大地

助推了客家饮食文化的传播，擦亮了厨乡品牌。 

技能学习与就业创业，推动脱贫致富 

中国客家菜研发培训基地不仅通过培育一批一流的厨师队伍推动乡村振

兴，还让众多贫困学子通过学习掌握了烹饪技能，为他们 提供了就业、创业

的机会，让贫困家庭能够脱贫致富。李远威是梅县区雁洋镇人，年仅 15岁的

他在一年里集中学习了热菜、冷拼、雕刻和面点的烹饪技能，拿手菜是例如

梅菜扣肉、盐焗鸡等客家特色菜。李远威告诉记者，学校免学费的政策帮扶

给自己的家庭减轻了很多负担，并希望在步入社会后能够通过自己所掌握的

知识与技能继续行走在烹饪的道路上，最终实现脱贫致富。 
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（节选）梅州：粤菜师傅工程促进城乡劳

动者高质量就业 
2019-01-09 17:17 来源：光明日报客户端 

 

1 月 8 日,由广东省人力资源和社会保障厅主办,中国报道《创新

中国》栏目承办的“粤菜师傅工程·助力乡村振兴”——中央、省、市

媒体网络主题采访活动,走进广东省梅州市,深入了解梅州市“粤菜师

傅”工程与乡村振兴、精准扶贫相结合,全力推进实施粤菜师傅培育、

就业创业和职业发展行动三项行动计划,促进城乡劳动者高质量就业,

助推乡村振兴发展。 

据介绍,梅州市实施产业化发展,把“粤菜师傅”工程升华到“文化+

产业”,实施脱贫致富和乡村振兴。涌现出厨师华丽转型升级到厨具产

业、大埔“粤菜师傅”工程孵化器、小食文化形成标准化等典型工作,

粤菜师傅创新激情高涨,创业致富氛围浓。 

…… 

建立良性人才培养模式 

https://s.cloud.gmw.cn/gmrb/c/2019-01-09/1218102.shtml
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构建“客家菜师傅培养、绿色农家乐旅游、特色产品产销”等产业

链,带动村民增收致富。 “打造一个基地”是指打造“客家菜师傅”乡土

人才培养基地,该基地选址玉水村委会,以“客家菜师傅”乡土人才培养

工程为切入点,聘请一批名师、名厨,建设集交流平台、展示窗口、人

才培养为一体的传承创新基地,培育高素质客家菜专业技术人才,逐步

建立“名村带名厨,名厨带名徒,名徒成名厨”的良性人才培养模式。 

中国客家菜研发培训基地创建于 2008 年,位于梅州职业技术学院

校内,是以首批国家级重点中专学校——梅州职业技术学院为主体,与

梅州市餐饮行业协会合作创建的国家级基地,是彰显梅州市中国历史

文化名城特色的国家级名片。 

基地建设坚持产教研推广相结合,成果显著。教师在教学培训同

时,致力于客家饮食文化研究推广,收集整理、挖掘出一大批客家菜,主

编出版梅州第一本客家菜谱《客家菜大全》,并参与编写广东省职业

技能培训教材《粤菜教材》。陈钢文大师撰写的论文《客家菜形成

与发展》《继承、发展、创新客家菜》分别被评为全国厨师节优秀

论文,并被中国饮食文化论坛选用。基地坚持服务梅州经济社会发展

和中华文化特别是客家饮食文化的传承与创新,先后研发创新客家菜

新菜品 20 多种,如山珍水磨瓤豆腐、五谷焖浸藏香肉、五指毛桃河田

鸡、汽腾焖煨五香鸭、秘制酱香猪前脚、玉米三丝烩鱼卷、八宝猪

肚炖盐鸡、娘酒三宝酱牛尾等。 

10 年来,基地弘扬客家饮食文化,发挥窗口作用,培养客家菜师傅及

后备人才等责任,引入梅州市餐饮行业协会常设基地,实现基协(企)双
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方双向开放、资源共享,强化教学实训、研发推广、技能竞赛、培训

考证、鉴赏普及等功能,引领和带动学校、基地、行业办学和服务水

平提升。近几年,共培养全日制毕业生达 3000 多人,其中家庭经济贫

困人数占 15%,基地共组织社会培训达 3000 人次,其中农村人口,农家

乐从业者,餐饮食店从业者占 90%,为梅州市精准脱贫工作做出了积极

贡献。(光明融媒记者雷爱侠) 

 

（节选）2021 年粤菜师傅职工职业技能大

赛举行，梅州两选手获金奖！他们做了这

道美食... 

 

2019-01-09 17:17 来源：掌上梅州讯 

11 月 20 日，2021 年粤菜师傅职工职业技能大赛在广州旅游商贸

职业学校举行，来自全省各市 70名选手齐聚一堂、同台竞技。我市派

出的兴宁紫来酒店黄志雄，五华金五福酒店曾成汉两位选手均获金牌

奖。 

…… 

    据了解，此次竞赛项目为中式烹调（粤菜烹饪专项职业能力）竞

赛，要求参赛选手在 90分钟内独立制作二款粤式菜肴作品，分别是指

定主料作品一款、自选作品一款。我市兴宁紫来酒店的黄志雄制作了

菜品“双色蒸桂鱼”“参茸焗鸡”，五华金五福酒店的曾成汉制作了

菜品“鲜脆桂鱼”“客家酿萝卜钱”，两位选手的作品均获金牌奖。 

    本次大赛由广东省总工会、广东省人力资源和社会保障厅、广东
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工业和信息化厅、广东省科学技术厅主办，广东省财贸工会委员会、

广东烹饪协会承办。大赛以“新征程、新技能、新梦想”为主题，旨

在让技能大赛成为展示粤菜师傅风采的舞台，弘扬工匠精神，传承粤

菜文化，为推动广东在新征程中走在全国前列，创造新的辉煌建功立

业。 

梅州日报记者：黄钰然 

通讯员：陈钢文 

编辑：罗欢欢 

 

 

（四）赴新加坡、印尼、台湾、香港等国家和地区交流传艺，享誉海

内外 
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陈钢文大师参加台湾客都嘉年华盛会 陈钢文大师传技于第一届客家美食节受到

香港侨领余国春、余鹏春、何冬青赞誉 

  
陈钢文大师在香港中华厨艺学院传授技艺  

（五）国内职业教育会议推广成果情况  

1.“客家菜师傅”文化研讨会作主题报告 
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2. 梅州市职业与成人教育学会作优秀教学成果报告 

 
 

3.中国客家美食文化论坛作主题报告 
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（六）省内外兄弟学校、行业企业赞誉 
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（七）讲好客家文化好故事，辐射带动作用彰显 

 
学校参加客博会、文博会 

 

学校协办全球客家妹大赛 

 
陈钢文大师为部队官兵传授技艺 
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第十二届校园文化艺术节“创意果蔬拼盘”比赛现场 

 

晒一晒！看我的“创意果蔬拼盘”比赛作品 
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五、中国客家菜研发培训基地 

（一）梅州苏区国家级名片 

  

  

  

  

  
 中国烹饪协会领导莅临指导客家菜研发培

训工作 

 

 

 

 



2021年广东省高职教育教学改革研究与实践项目申报书佐证材料 

 

61 
 

（二）研发推广客家菜新品，传承创新客家饮食文化 

 

客家菜新品——葡萄鱼 

 

客家菜新品——柴把牛肉 

 

客家菜新品集锦 
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（三）高水平创建梅州粤菜（客家菜）师傅工程展示馆 

 

 
2018年 10月 12日，由梅州市人民政府、广东省人力资源和社会保障厅共同主办， 

以“客味悠长、四海飘香”为主题的梅州“客家菜师傅”工程启动仪式在我校隆重举
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行。 

 

梅州市委书记陈敏（右三）莅临调研“粤菜（客家菜）师傅”工程工作 

 

 

 

陈钢文大师荣膺首席“客家名师傅” 
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六、精品在线课程 

梅州职业技术学院精品在线课程、微课资源，校内开发、校外共

享。 

（一）学做正宗客家菜，客家名师帮到您 

序号 名   称 

1 《客家美食 大师风采》 

2 《客家酿豆腐的制作技巧》主讲陈钢文老师 

3 《咸菜炒猪肠的制作技巧》主讲陈钢文老师 

4 《松口鱼散粉的制作技巧》主讲陈钢文老师 

5 《时菜炒鸡球的制作技巧》主讲陈钢文老师 

6 《巧克力花生杯的制作技巧》主讲谢荣欢老师 

7 《果蔬雕刻技巧》主讲巫小明老师 
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8 《果汁松花鱼的制作技巧》主讲杨延俊老师 

9 《客家红焖肉的制作技巧》主讲陈嘉庆老师 

 

（二）精品课程精彩瞬间—视频截图展示 

  
  

  

陈钢文老师主讲《客家酿豆腐的制作技巧》视频截图 
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陈嘉庆老师主讲《客家红焖肉的制作技巧》视频截图 

 


